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Vyuzitim drozdia a dalsich fermentacnych produktov Lesaffre vyvija, vyraba a doddava riesenia, ktoré su sité
na mieru Specifickym potrebam kazdého z trhov, na ktorych posobi:

e Pekarske vyrobky
e Extrakty z drozdia pre potravinarsky priemysel
e Zdravie a vyZiva Cloveka, zvierat a rastlin o
e Priemyselné biotechnoldgie i e
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Vyskum a vyvoj su neoddelitelnou sucastou nasej spolocnosti.
V sucasnosti mame viac ako 180 vyskumnikov, ktori aktivne
spolupracuju so Sestdesiatimi univerzitami a vyskumnymi centrami na

celom svete. Nielenze skimaju a zlepsuju vyrobné postupy a kvalitu
nasich vyrobkov, ale taktiez vyvijaju velké mnozstvo inovacii
v oblasti pekarstva, farmacie, biotechnoldgiia v polnohospodarsko-
- potravinarskom priemysle.

Nasej spolocnosti nie je fahostajny ani vplyv na Zivotné prostredie
a az 15 % svojich ro¢nych investicii smeruje do tejto oblasti.




Nieco o drozdi

Drozdie, ¢ize zivy jednobunkovy organizmus nazyvany aj
kvasinka alebo odborne Saccharomyces cerevisiae, dostal svoje
pomenovanie a tiez bol preukdzany jeho suvis s kvasnym
procesom v polovici 19. storocia.

V roku 1867 bola zahajend prva priemyselna vyroba drozdia
na svete.

cukor hriby pivo

Je to vynimocny organizmus, ktory dokaze existovat ako
v prostredi s obsahom kyslika, tak aj bez neho.
V pritomnosti kyslika a dostatocného mnozstva potravy
(zdroj cukru) dochadza k jeho rozmnozZovaniu (deleniu).
Tieto podmienky vyuzivame pri jeho vyrobe.

Naopak, v nepritomnosti kyslika kvasinka premiena
cukor na alkohol a oxid uhli¢ity. Tento proces
prebieha pri kysnuti cesta ako aj pri vyrobe alkoholu.
Vznikajuci oxid uhli¢ity zvySuje objem cesta a
alkohol sa vypari pocas pecenia.

Vyroba drozdia méze na prvy pohlad vyzerat velmi jednoducho, no v pripade, ak chceme vyrobit drozdie s dlhodobo konstantnymi
vlastnostami, ide o hotovu vedu. Kvalitné suroviny (zdroj cukru, vitaminy, mineralne latky...) a presne riadeny proces su nevyhnutné pre
zelany vysledok. Ale este nieco (okrem dlhoro¢nych skusenosti a technologického zariadenia) je velmi dolezité, a to spradvna materska
bunka. Cim zdravsiu a silnejsiu bunku mame na zaciatku, o to ziskame kvalitnejsie drozdie. Ak mame vietko potrebné, tak mézeme
pristupit k postupnému a hlavne riadenému mnozeniu kvasiniek. Cas, ktory je potrebny na vyrobu drozdia, teda ¢as, ktory uplynie
od mnozenia materskej bunky po zabalenie niekolkych desiatok ton finalneho produktu, je priblizne 6 dni. V nasich podmienkach
sa prevazne stretdvame s lisovanym drozdim. No nie v3etci vedia, ze drozdie je v jeho pévodnom a plne funkénom stave tekuté. Nato,
aby mohlo byt zlisované, sa tekuté drozdie zbavuje vlhkosti resp. sa este susi, ak je cielom vyroba suseného drozdia.
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Kazda z uvedenych podob drozdia ma svoje vyhody a je len na kone¢nom uzivatelovi, ktord z nich je ta najlepsia pre jeho proces.
Dlha trvanlivost, lepSie a rychlejsie zapracovanie sa do cesta, automatizacia davkovania, jednoduché skladovanie, oneskoreny
nabeh aktivity, to vietko a nielen to moze byt ovplyvnené volbou tej spravnej podoby drozdia.

Ako uz asi tusite, drozdie nema vyuzitie len v pekarskom priemysle. Uplatriuje sa (jeho $pecidlne formy) napriklad pri vyrobe alkoholu,
biopaliv, farmaceutickych vyrobkov, probiotik, krmiv pre polnohospodarske zvieratd ¢i roznych potravinovych doplnkov.



Ostatné produkty

U nas si vyberie kazdy.

Spolocnost Lesaffre Slovensko uz davno prekrocila ramec firmy Specializovanej len na predaj drozdia a stala sa komplexnym
dodavatelom pekarskych surovin vyZadujucich odborné poradenstvo. Sved¢i o tom aj fakt, ze polovica obratu spoloc¢nosti je
realizovana mimo predaja drozdia.

Vo svojom portfoliu mame Siroky vyber kvalitnych pekarenskych produktov, aby sme svojim partnerom mohli poskytnut c¢o
najucelenejsiu ponuku pekarskych surovin.

Zlepsujuce pripravky na optimalizaciu spracovatelnosti
cesta, zlepSenie struktury striedky a korky, zvysenie objemu
kone¢ného vyrobku, predizenie jeho trvanlivosti ¢i
inovativne rieSenia na zvySovanie vla¢nosti.

Kvasy a slady zlep3sujlce chut pekérskych vyrobkov.

Pekarenské zmesi, ktoré ulahcuju pracu pekdarom pri
priprave Sirokej skaly vyrobkov.

Sladké zmesi, naplne a krémy.

Margariny a tuky vhodné na vsetky typy vyrobkov a
techniky spracovania.

V nasej ponuke ndjdete tiez zlepsSujuce pripravky na
mrazené technoldgie, bezéckové produkty, koncept
tekutych zlepsujucich pripravkov Solubl'in ¢i vyrobok
Gustal, ktory umoznuje znizit obsah soli az o 30%.

Aktivne pracujeme na vyvoji pekarskych
surovin a technologickych inovaciach pre
zefektivnenie pekdrskej vyroby, hladame
stale nové sposoby ako napredovat a
uspokojovat neustale narastajuce
ocakavania spotrebitelov.

Kladieme dodraz na vysoku kvalitu nielen
nasich produktov, ale aj poskytovanych
sluzieb a Uzku spolupracu s obchodnymi
partnermi.

- odborné poradenstvo
- individualny pristup
- receptury a produkty sité na mieru

Neponukame len Siroky sortiment, ponikame
partnerstvo.

Lesaffre Slovensko, partner pekarov.
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Lesaffre Slovensko, a.s. je zastupcom francuizskej nadnarodnej spolo¢nosti Lesaffre na Slovensku. Kratko po vstupe na
slovensky trh sme zaujali popredné miesto medzi dodavatelmi pekarskych surovin a v segmente pekarskeho drozdia si
dlhodobo drzime primdrne postavenie. Za tento Uspech vdac¢ime nasim obchodnym partnerom, ktori ndm prejavili
doveru v silne konkuren¢nom prostredi, nasadeniu nasich zamestnancov a podpore, ktora sa ndm dostéva z nasich vyrob-
nych zavodov a nasich vyvojovych centier. Z celkového predaja nasich produktov predstavuje vlastna produkcia viac
ako 95 %, a teda mame priamy kontakt s ich vyrobou a vyvojom.

Nieco z historie

Odkupenim trebisovskej drozdiarne od potravinového kombinatu chorvatskou spolo¢nostou PLIVA v roku 1998 a nasled-
nym prevzatim spolo¢nostou Lesaffre, Gvodom roku 1999 sa zacali nase aktivity na slovenskom trhu. Od zaciatku bolo
nasim ciefom zvysenie kvality a konkurencieschopnosti vyrdbaného drozdia. Zakratko po tychto zmendach dosiahla nasa
spolocnost poziciu najvacsieho predajcu drozdia na Slovensku. V roku 2002 doslo k ukonceniu vyroby drozdia v Trebisove
a k jej presunu do modernejsich zdvodov spolo¢nosti Lesaffre.

Nasim cielom je byt spolahlivym, inovativnym partnerom a prindsat tie najkvalitnejsie produkty
v spojeni s profesiondlnym servisom.

O tom, Ze udavame trendy, svedcia nase vysledky, z ktorych vyberame:

v/ Ako prvi sme uskutocnili pekarske kongresy, na ktorych vystupili uzndvani odbornici s predndskami na
aktualne témy z pekdrskej oblasti.

v Ako prvi a jedini v strednej Eurépe sme zrealizovali automatizaciu davkovania pekarskeho drozdia vo forme
tankového zariadenia.

v Ako prvi sme ponukli slovenskym pekarom najucinnejsi koncept vlacnosti pekarskych vyrobkov, ktory zacali
nasledovat ostatné dodavatelské spoloc¢nosti.

v Spolupodielali sme sa na priprave narodného druzstva pekarov, ktoré sa zucastnilo na majstrovstvach sveta
pekarov.

v Od roku 2009 vyddvame populdrno-odborny pekarsky casopis Vlastovicka, ktory je vysoko hodnoteny
v pekarskom prostredi.

Kontakt:
tel.: 0850 333 000

e-mail: objednavky@lesaffre.sk
www.lesaffre.sk



